
BISTROT

TAPAS DI TERRA

Parmigiana, Gateau, polpetta di ricotta, 

chips di topinambur, involtino di zucchine e provola 

15,00€

TAPAS DI MARE

Gambero pastellato, alici fritte, 

polpepolpetta tonno e lime, seppia grigliata con verdure 

grigliate e menta, salmone affumicato con cipolla

caramellata

20,00€

POLPETTINE CON FONDUTA

10,00€

FOCACCINE AROMATIZZATE AL ROSAMARINO

ccon salse dello chef

10,00€

TAGLIERE CON SELEZIONE DI SALUMI E FORMAGGI

20,00€

CHIPS DI PATATE

6,00€

D’ARTE



BISTROT

TONNO SCOTTATO

su schiacciata di patate al limone,

cipolla di Tropea caramellata e Olive Verdi 

16,00€

TARTARE DI TONNO 

con Passion Fruit, Menta e capperi di Pantelleria

1515,00€

CHICCHE CON POLIPETTI E OLIVE VERDI 

18,00€

RISO AL SALTO ALLO ZAFFERANO

con Verdure Saltate,Gamberetti Bianchi

18,00€

PANCIOTTO RIPIENO  

ccon coulis di pomodorini, melenzane e basilico

16,00€

SPAGHETTONE ALLA CARBONARA

15,00€

D’ARTE



BISTROT

SALMONE IN SALSA TERIYAKI  

salmone scottato in salsa teriyaki

19,00€

TAGLIATA DI BLACK ANGUS

con Spinaci saltati e Scaglie di Parmigiano

22,00€

TRANCIO DI TRANCIO DI PESCE SPADA

con Melanzane Arrostite e

Fumetto Montato al Limone

18,00€

DOPPIO FRITTO DI ANELLI DI CALAMARI

con Verdure in Tempura e Maionese al Lime

18,00€

HAMBURGER DI CHIANINA 150GRHAMBURGER DI CHIANINA 150GR

con Patate al Rosmarino e Riduzione 

di Aceto Balsamico e melenzane alla griglia

16.00€

SERVIZIO AL TAVOLO 10%

D’ARTE



BISTROT

TORTINO DI RICOTTA E CIOCCOLATO FONDENTE

7,00€

MINI BABA’ NAPOLETANI

con salsa al limoncello

7,00€

FLAN CUORE CALDO

77,00€

DESSERT HOMEMADE

D’ARTE


