VINI ROSSI

Aglianico RUE Native - 25,00€

|

|

\s Gragnhano “Ottouve” -

0 Salvatore Martusciello - 28,00€

|

| Campi Taurasini “Mattoda” - Fonzone - 35,00€

| Piedirosso Campi Flegrei “Percorsi” -
Musella - 26,00€

Chianti Classico “Peppoli” -
Antinori - 34,00€

. Ripasso Valpolicella - Bertani - 40,00€

l Primitivo di Manduria “Lirica” - 27,00€
|| Morellino di Scansano - Terenzi - 28,00€
Lagrein - Elena Walch - 37,00€

Taurasi “Radici” - Mastroberardino - 60€

|
!1 Cannonau “Costera” - Argiolas - 26,00€

Nero D’'Avola - “Sallier De La Tour”-
. Tasca D'Almerita - 25,00€
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ROSATI

Lagrein Rosato “Gemma” -
San Leonardo - 36,00€

Costa D'Amalfi Rosato “Capitirose” -
Ida Giordiano / 38,00€

VINI BIANCHI

Falanghina Campi Flegrei
“Percorsi” Musella” - 26,00€

Catalanesca “Kata” - Cantine Olivella - 32,00€

Pecorino “Terre di Chieti” -
Tenuta Ulisse - 27,00€

Greco “Vigna Cicogna” -
Benito Ferrara - 46,00€

Greco “Devon” - Antonio Caggiano - 34,00€
Kratos - Luigi Maffini - 40,00€

Chardonnay Jermann - 45,00€

Fiano - Ciro Picariello - 36,00€
Gewuztraminer St. Michelle Eppan - 35,00€
Vermentino “Costamolino” - Argiolas - 26,00€
Blangé Ceretto - 45,00€

Ribolla Gialla “Benedete”
Collavini - 32,00€

Gewuztraminer Helena Walch - 40,00€

Chardonnay Helena Walch - 35,00€




BOLLICINE

PROSECCO VALDOBIADENE “COL DE MEZ" -
SOLIGO 50,00€

FERGHETTINA FRANCIACORTA “MILLEDI"” - 90,00€
BERLUCCHI - 70,00

CA DEL BOSCO -100,00€

LAURENT PERRIER “LA CUVEE"” - 150,00€

LAURENT PERRIER “CUVEE ROSE” - 200,00€

MOET ICE - 220,00€

DOM PERIGNON - 500,00€




